Avec une fratrie, a Wettolsheim

La vigne, ’hiver

Apres la période intense des vendanges, la saison d’hiver n’est pas de tout repos pour les viticulteurs. Taille
des vignes, travail en cave, visite de clients a I'’étranger... Exemple a Wettolsheim, chez la famille Wunsch et
Mann, ou trois freres et une sceur se sont répartis les roles.

Au bureau

Jacques prospecte

’Europe

® ® ® Alors que le vin n'est pas encore ter-
mine, il faut déja assurer sa promotion aupres
des clients. Ainsi pendant les premiers mois de
I'année, Jacques rend visite aux importateurs
pour leur présenter la nouvelle gamme.

«Il y a 15 ou 20 ans,
janvier et février étaient des
mois calmes au niveau com-
mercial. Ce n'est plus le cas
aujourd’hui!» confie Jac-
ques. Alors que I'effort mar-
keting est plus fort envers
les clients frangais en fin
d'année, il est dirigé vers
I'export en début d’année

«Les clients étrangers pre-
férent prendre leurs com
mandes a cette époque. Je
vais donc les voir, aussi bien
en Angleterre qu'au Dane

marR, Belgique, Italie...» ra-
conte Jacques. Ces tournees
de promotion sont l'occa-
sion d'organiser des soirées
accord mets-vin et de pré-
senter les .nouveaux pro-
duits

La maison Wunsch et
Mann réalise 15% de ses
ventes a I'export, un chiffre
inférieur a la moyenne ré-
gionale (25%). «Nous ven-
dons bien sur le marché inté-
rieur», explique le responsa-
ble commercial parts

Ces

de marché ont permis a
I'entreprise de stabiliser ses
ventes en 2004, alors que
les vins d’Alsace en général
ont vu une chute de 4%.

«Nous avons réussi a évi-
ter les pots casses! Mais
l'avenir est incertain. Les
comportements changent.
Les consommateurs n'ont
plus de viticulteur attitré et
papillonnent de l'un a [l'au-
tre». Selon Jacques, il y a un
véritable «effet Sarkozy» sur
les ventes de vin: par'souci
de sécurité routiére, les gens
boivent beaucoup moins
dans les restaurants. De
plus, les jeunes disposent ra-
rement d'une cave.

Dans un contexte de
concurrence mondiale ac-
crue, les viticulteurs alsa-
ciens devront redoubler

v

Pendant que Jacques rend visite aux clients a travers I'Europe, sa sceur Mi-
chéle assure le secrétariat et I'accueil a Wettolsheim.

d'efforts pour développer
leurs ventes. Jacques comp-
te sur l'aide de Jean-Fran-

gois, son neveu, qui va re-
joindre I'exploitation fami-
liale aprés une école de

commerce et une expeérien-
ce d'un an en Afrique du
Sud et Californie



A la cave

Jean-Louis et «ses enfants»

® @ @ Pendant I'hiver, il faut suivre ['évolu-
tion des vins en cave, les gotter, les corriger...
«Ce sont comme des enfants, ils sont parfois
tetus!» estime Jean-Louis, chargé de la vinifi-

cation.

Une fois les vendan-
ges passées, Jean-Louis ne
voit plus trop le soleil. En ef-
fet, il passe I'hiver dans la
cave, a surveiller les cuves.
«La fermentation dure plus
ou moins longtemps selon le
vin, entre trois semaines et
plusieurs mois», explique-
t-il.

Janvier est le mois de la
premiére filtration, qui per-
met de clarifier grossiére-
ment le vin. Puis Jean-Louis
s'occupera de l'achat de
vins, par lintermédiaire
d'un courtier, pour réaliser
des assemblages. «Cette an-
née, je peux vendre du Ge-

20 hectares de vignes a tailler pour Marc et son
équipe.

wurztraminer, car nous en
avons rentré beaucoup. En
revanche, j’ai besoin de Pinot
Auxerrois.»

Le viticulteur gofite régu-
lierement les vins et cherche
a les améliorer. «Il faut res-
ter modeste. Le vin est un
produit vivant!» Fin février
commencera la mise en
bouteille, qui se poursuivra
jusqu'en aout. Le premier
vin mis sur le marché sera
un Pinot blanc «de prin-
temps», le 1¢ mars, que les
Hollandais apprécient parti-
culierement.

Dans les vignes

Ses premieres impres-
sions sur le millésime 2004 ?
«Ce sera un vin tres équili-
bré, trés aromatique. Le 2003
était atypique a cause de la
sécheresse et de la canicule...
J'étais un peu resté sur ma
SJaim!I»

Jean-Louis, I'ainé de la fa-
mille, n’hésite pas a donner
un coup de main a ses fréres
et sceur en cas de besoin.
«On est tous polyvalents, mé-
me si chacun a une certaine
indépendance dans son do-
maine, »

Le travail de Jean-Louis consiste a suivre I’'évolu
tion des vins et a les améliorer.

Marc, I’art de la taille

® @ @ La (aille des vignes occupe une équipe
de trois personnes, dont Marc, le troisieme fre-
re. Des saisonniers ou «tacherons» sont égale-
ment embauchés pour que tout soit fini a la

St-Joseph, le 19 mars.

Chez Wunsch et
Mann, on ne se presse pas
pour tailler. «Certains viti-
culteurs taillent déja en no-
vembre ou décembre, en par-
ticulier les coopérateurs qui
ne vinifient pas leur vin et
qui ont donc du temps. Mais
nous on preéfere attendre jan-
vier», indique Marc

En effet, une taille préco-
ce peut entrainer des plaies
et des maladies du bois. «Il
vaut mieux se rapprocher de
la séve montante. Sinon, on
peut perdre toute une récol-
te», renchérit son frére Jac-
ques.

Pour la taille, Marc travail-
le avec deux personnes, qui

ont été envoyées en forma-
tion a la chambre d’agricul-

ture. «La taille n’est pas une'

science exacte. Il vaut mieux
apprendre auprés de profes-
sionnels. De plus, les métho-
des évoluent et ainsi les ap-
prentis peuvent me tenir au
courant!» L'un des apprentis
a dailleurs remporté le
concours du Sécateur d'or
I'an dernier.

Marc doit aussi faire appel
a des «tacherons» pour me-
ner a bien la taille des 70
hectares de vigne. «Depuis
quelques années, 1l existe des

mini-entreprises qui propo-
sent leurs services. Je fais
ainsi appel a une dame du vil-
lage et a ses employés.» Les
saisonniers sont payés au
nombre de pieds.

Marc aime cette période
de 'année, moins stressante
et correspondant au repos
veégétatif. «Apres, a partir de

Jjuin, il y a les travaux au sol,

en vert..» Et puis les jour-

.neées de travail sont plus

courtes en hiver! En revan-
che, pour la convivialité, il
faudra repasser: la mode est
au walkman... :
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